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หองอาหารแกวเกษตร        รับบรกิารจัดเลี้ยง 

ภาควชิาคหกรรมศาสตร       ท้ังในและนอกสถานท่ี 

บรกิารอาหารดมีีคณุภาพ 

จดัเลี้ยง  ๔๐  ทานขึ้นไป   อาหารบุฟเฟต  กบัขาว ๓ อยาง ทานละ ๑๔๐ บาท พรอมขนมหรือผลไม 

ถูกสุขลักษณะและโภชนาการ 

             กับขาว ๔ อยาง ทานละ ๑๖๐ บาท พรอมขนมหรือผลไม  

   ตองการเพิม่กบัขาว ๑ อยาง เพิม่อีกทานละ ๒๐ บาท 

อาหารวางทานละ      ๓๕ บาท         ตอ      ๑     มื้อ (บรรจกุลองเพิม่ ๕ บาท) 

อาหารกลอง  กลองละ  ๕๐ – ๖๐ บาท  (ไมรวมผลไมและนํ้าดืม่) 

      * ราคาน้ีเริม่ใชต้ังแตวนัที ่ ๑  สงิหาคม  ๒๕๕๔ * 

ประเภทแกง  ตมยํา  แกงจืด                                           

รายการอาหาร 

เลอืกได  ๑  รายการ 

ประเภทแกง ตมยํา 

Ο  แกงเขยีวหวานหมู/ไก/ลูกช้ินปลากราย 

แกงจดื 

Ο  ตมยํารวมมติร Ο แกงจดืมะระสอดไส 

Ο  แกงเผ็ดหมูยาง/ไกยาง Ο  ตมยําทะเล Ο  แกงจดืกะหลํ่าปลสีอดไส 

Ο  แพนงหมู/ไก Ο  ตมยําหมู/ไก Ο  แกงจดืแตงรานสอดไส 

Ο  แกงมัสม่ันหมู/ไก Ο  ตมโคลงไก Ο  แกงจดืสาหรายหมูสบั 

Ο แกงกะหร่ีหมู/ไก Ο  ตมขาไก/รวมมติร Ο  แกงจดืไชเทาทรงเคร่ือง 

Ο  แกงเทโพ Ο  แกงเหลอืง Ο  แกงจดืมะระเกีย๊มฉายซีโ่ครงหมู 

Ο  แกงปาหมู/ไก Ο  ตมยําขาหมู Ο  แกงจดืลูกรอก 

Ο  แกงคั่วสับปะรดหอยแมลงภู/กุง Ο  ตมซปุไก Ο  แกงจดืเตาหูหลอด 

Ο  แกงไตปลา Ο  ไขพะโล Ο  แกงจดืหนอไมหวานซีโ่ครงหมู 

Ο  แกงขี้เหล็กหมูยาง Ο  ตมจบัฉาย Ο  แกงจดืฟกตุนเห็ดหอม 

Ο  แกงสมชะอมทอด/ปลาชอน  Ο  แกงจดืไขนํ้า 

Ο  แกงเลยีงผักรวมกุงสด  Ο  แกงจดืสามกษัตริย 

Ο  ฉูฉี่ปลาทู/ปลานิล  Ο  แกงจดืหมูสบัใบตําลงึ 

Ο  แกงสมผกัรวม  Ο  แกงจดืผักกาดดอง 

Ο  ตมกะทิสายบัวปลาทู   
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ประเภททอด  อบ  นึง่      เลอืกได  ๑  รายการ 

ประเภททอด อบ 

Ο  หมู/ไก/ปลาชุบขนมปงทอด  

น่ึง 

Ο  หมู/ไกอบยอดคะนา - แครอท Ο  หอหมกหมู/ปลา/ทะเล 

Ο  หมู/ไก/ปลาชุบแปงทอด Ο  ไขยัดไส/กระเพรา Ο  ไขตุนทรงเคร่ือง 

Ο  ทอดมันหมู Ο  สลัดหมูอบ/ไกอบ Ο  เตาหูน่ึงทรงเคร่ือง 

Ο  ทอดมันปลา Ο  หมู/ไกอบผงกะหร่ี  

Ο  หมู/ไกทอดกระเทียม Ο  หมูอบสับปะรด  

Ο  ปลานลิทอดกระเทียม Ο  กุงอบวุนเสน  

Ο  ปกไกนํ้าแดง  เบ็ดเตล็ด 

Ο  ไก/ปลาทอดสามรส  Ο  ผัดไทย 

Ο  ปลาวงทอดกรอบ  Ο  ขนมจนีนํ้ายา 

Ο  ไก/ปลาทอดนํ้าแดง  Ο  ขนมจนีนํ้าพริก 

Ο   หมูปลาเคม็  Ο  ขนมจนีนํ้าเงี้ยว 

Ο   สตูหมู  Ο  กวยเต๋ียวหลอด 

Ο  หมู/ไกปนกอนทอด  Ο  กวยเต๋ียวลุนสวน 

Ο  เตาหูทอดทรงเคร่ือง  Ο  ปอเปยะทอด 

Ο  ไขลูกเขย   

Ο  ไขระเบิด   

Ο  ปลาทอดราดนํ้าพริกแกง   

   

ประเภทยํา  ลาบ  เครือ่งจ้ิม 

Ο   ยําถั่วพูทรงเคร่ือง Ο   ยําเห็ดรวมมติร Ο   ยําปลาทู 

Ο   ยําหัวปล ี Ο   ยําปลาดุกฟู Ο   ลาบหมู/ไก 

Ο   ยําเห็ดหนูขาวไสกรอก Ο   ยําผักบุงกรอบ Ο   นํ้าพริกหนุม 

Ο   ยํารวมมติร Ο   ยําหอยสองเกลอ Ο   นํ้าพริกออง 

Ο   ยําวุนเสน Ο   ยําหมูยาง/ไกยาง Ο   นํ้าพริกลงเรือ 

Ο  ยําไขดาว Ο   ยํากนุเชียง Ο   หลนแหนม 

Ο  ยํามะเขอืยาว Ο  พลาหมูมะเขอืออน Ο   นํ้าพริกกะป – ปลาทูทอด 

Ο  ยําลูกช้ินหมู Ο  พลาหมูยาง/ไกยาง  Ο   ยําปลากรอบ 

Ο  ยําไสกรอก Ο  หมูมะนาว Ο   นํ้าพริกปลายาง 

Ο  ยําหมูยอ Ο  หลนเตาเจี้ยว     Ο   นํ้าพริกปลาทู 

Ο  ยําไขเค็ม Ο  หลนปูเคม็     
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ประเภทผัด   

ผดัจดื  ผัดเผ็ด 

Ο  ผดัผกัรวมมติร Ο  ผดักะหลํ่าปลกีุงสด  Ο  ผดัพริกขงิหมู/ไก/ปลาดุกกรอบ    

Ο  ผดัเห็ดรวมมติร Ο  ผดัขาวโพดออนหมู/ไก Ο  ผดัพริกแกงหมู/ไก/รวมมติร   

Ο  ผดัผกัอนามัย Ο  ผดัขี้เมารวมมติร Ο  ผดัเผด็ปลาดุกกรอบ 

Ο  ผดัเปร้ียวหวาน Ο  ผดัผกักวางตุงไตหวันลูกช้ินกุง Ο  ผดัเผด็ลูกช้ินปลากราย 

Ο  ผดัหนอไมฝร่ัง Ο ไกผดัเม็ดมะมวงหมิพานต Ο  ผดัเผด็หมูปาเทียม 

Ο  ผัดถั่วลันเตา   Ο  ผัดชิกุวะผงกะหร่ี Ο  หมู/ไก/ชิกุวะผัดนํ้าพริกเผา 

Ο  ผดัโปยเชียน Ο  ไก / เตาหูไขทอดผดัคืน่ชาย Ο   ผัดกระเพราหมู/ไก/รวมมติร 

Ο  ผดัพริกสดหมู/ไก/ปลาหมกึ Ο  ผดัสายบัวกุงสด Ο  ไขเย่ียวมากระเพรากรอบ   

Ο  ผดัขงิสดหมู/ไก Ο  หมูนํ้ามันงา - คะนานํ้ามันหอย Ο   หอยลายผดันํ้าพริกเผา 

Ο  คะนาหมูกรอบ Ο  ผดัดอกกยุชายปลาหมกึ Ο   ผดัฉาหมู/ไก/ปลาดุก 

Ο  ผดัวุนเสน Ο  ผดัหนังหมูรวมมติร   Ο   คัว่กลิ้งหมู 

   

   

   

อาหารหวานและผลไม(ตามฤดูกาล) 

Ο  ทับทิมกรอบ  Ο  เตาสวน Ο  สาคเูปยกขาวโพดมะพราวออน   

Ο  รวมมติร Ο  ครองแครงแกว Ο  วุนกะทิ/วุนตาง ๆ 

Ο เฉากวยขนุน Ο  ตะโก Ο  ขาวเหนียวหนาตาง ๆ 

Ο ถั่วแดง/มันเช่ือม/วุนมะพราว/ลูกชิด Ο  แกงบวดฟกทอง Ο  สังขยาฟกทอง     

Ο  สาคูแคนตาลูป Ο  แกงบวดมันเทศ Ο  ขาวเหนียว – ถั่วดํา 

Ο  ซาหร่ิม Ο  แกงบวดเผอืก Ο  ขาวเหนียวดําเปยกเผอืก 

Ο  ลอดชองไทย   Ο  กลวยบวดชี Ο  กลวยไขเช่ือม 

Ο  ลอดชอดสงิคโปร Ο  กลวยไขบวดชี Ο  ขาวเหนียวเปยกลําไย 

Ο  เตาทึงเย็น Ο  บัวลอยสามส ี Ο  เปยกลูกเดอืย    

Ο  สับปะรดลอยแกว  Ο  ปลากริมไขเตา Ο  สาคู – ถั่วดํา 

Ο  ลูกตาลลอยแกว  (ตามฤดูกาล) Ο  ขนมเปยกปูน Ο  เปยกขาวโพด 

Ο  เงาะลอยแกว  (ตามฤดูกาล)   Ο  ขนมมัน – ขนมเผอืก  Ο  ขนมช้ัน   
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อาหารวาง 

Ο  แซนดวชิแฮม/ทูนา Ο  ช็อคโกแลตฟดล Ο  เคกวานิลลาลูกเกด 

Ο  ครัวซองแฮม/ทูนา Ο  ทอฟฟเคก Ο  เคกกลวยหอม 

Ο  ขนมปงไสหมูหยองนํ้าสลัด/ทูนา Ο  มัฟฟน Ο  เอแคร 

Ο  ขนมปงไสกรอก Ο ชีฟฟอน Ο  บราวน่ี 

Ο  เคกถวยวานิลลา/สม/บลูเบอรรร่ี Ο  พชิซาหนาฮาวายเอ้ียน Ο  เคกฝอยทอง 

Ο  ขนมปงสับปะรด Ο  เคกสับปะรด Ο  ทารตผลไม 

Ο  โรลงาดํา Ο ขนมปงแฮมมายองเนส Ο  ซอสเซลโรล 

Ο  โรลมะนาว    Ο เคกหนาแยมตาง ๆ Ο  พายไสตาง ๆ 

Ο  ขนมปงชีสมายองเนส Ο  แยมโรลสตรอเบอร่ี  Ο  บัตเตอรเคก 

Ο  ขนมปงไสกรอกหมูซอสชีส Ο  ขนมปงเนยสด Ο  ขนมปงปูอัด 

Ο  ขนมขาไก Ο  พายกรอบ Ο  ขนมปงซุปขาวโพด 

อาหารวางแบบไทย 

Ο  ขนมช้ันกหุลาบ   Ο  ขนมมัน/ขนมเผอืก/ขนมกลวย Ο  ซาลาเปา     

Ο  ขนมเปยกปูน   Ο  ขาวเกรียบปากหมอ,สาคไูสหมู Ο  ขนมจบี 

Ο  ขาวเหนียวหนาตาง ๆ  Ο  ถั่วแปบไสถั่ว/ไสกุง Ο  ลูกชุบ 

Ο  ขาวเหนียวแกว Ο  ขนมหยกมณ ี Ο  ทองหยิบ 

Ο  ขนมลมืกลนื Ο  ขนมใสไส Ο  ทองหยอด 

Ο  ขนมหมอแกง Ο  ฝอยทอง Ο  ตะโกไสตางๆ 

Ο  กระทงทอง   Ο  อาลัว Ο  เม็ดขนุน 

Ο  วุนมะพราวออน Ο  วุนกะทิ Ο  วุนไข 

Ο  วุนลูกชุบ   

   

หมายเหตุ 

โปรดตดิตอโดยตรงที ่ หองอาหารแกวเกษตร (ภาควชิาคหกรรมศาสตร) (ตกึวทิยบรกิาร ช้ัน  ๑)      

 คุณ สลิา  พันธุบุญรัตน    ๐-๒๙๔๒-๘๘๖๗, ๐๘-๔๖๖๓-๐๓๐๔ เบอรภายใน  ๒๐๑๖ 

 อ.ดร.นองนชุ  ศริวิงศ      ภาควชิาคหกรรมศาสตร  เบอรภายใน  ๑๓๑๒  ตอ ๑๒๗          

 กรุณาสั่งลวงหนาอยางนอย  ๓  วัน และระบุวัน-เวลาท่ีจะจัดเลี้ยงใหชัดเจน  

 หากตองการจัดโตะสําหรับ VIP กรุณาแจงตอนสั่งอาหาร 

 ถาตองการยกเลกิกรุณาแจงลวงหนาอยางนอย  ๒  วัน 

 อาหารจะนํามาจัดใหเรยีบรอยกอนเวลาท่ีระบุอยางนอย  ๒๐  นาที 

 ขอขอบคุณท่ีใชบรกิารคะ 
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